ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL

Prefeitura Municipal de Manoe! Viana

PREFEITURA MUNICIPAL, 0. 2405 bE 14 DE FEVEREIRO DE 2017

DE MANOEL VIANA
CERTIFICO, qug a presente = "Institui 0 S.1.M. — Servigo de Inspeg&o Municipal
ou es dos Produtos de Origem Animal, e dé outras
afixaga no mural de publicagdes no do Providéncias".
wdl 12 AF 22912 112

Conforme Art. 93 da Lei organica doMuficiplea o Poder Executivo Municipal autorizado a instituir o
regulamento da inspecao sanitaria e industrial dos produtos de origem animal.

Art.2% O presente regulamento, de acordo com a Lei Federal n? 1.283, de 18 de
dezembro de 1950, e o Decreto n® 30.691, de 29 de marco de 1952, alterado pelo Decreto nl
1.265, de 25 de maio de 1962, e conforme dispde a Lei Federal n® 7.889, de 23 de novembro
de 1989, estabelece as normas que regulamentam em todo o territdrio Nacional a inspecao
industrial e sanitaria dos produtos de crigem animal.

Art. 3% A inspecdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal sera
exercida pela Secretaria de Agropecuéria, Desenvolvimento Rural Meio Ambiente, Pesca e
Cooperativismo, através do Servigo de Inspecao Municipal — SIM e abrange:

L A higiene geral dos estabelecimentos registrados;

I1. O controle da qualidade da &gua utilizada, através de exames
microbiologico e fisico-quimico da &gua para consumo, bem como o controle das Aaguas
residuais;

I1. O funcionamento dos estabelecimentos.

V. A fase de recebimento, elaboragdo, prepara acondicionamento,

conservagao, transporte e depdsito de todos os produtos de origem animal e suas matérias-
primas, adicionadas ou nao de produtos vegetais;

V. O exame ante e post mortem dos animais destinados 2o abate;
VL A embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos, de acordo com os
tipos e padrGes previstos no regulamento e normas federais ou férmulas aprovadas;
VIL. A classificagdo de produtos e subprodutos, de acordo com os tipos e
padroes previstos no regulamento e normas federais ou férmulas aprovadas;
VIIL Os exames organolépticos, microbiolégicos, fisico-quimicos das matérias-
primas ou produtos;
IX. As matérias-primas nas fontes produtoras e intermediarias;
X. Os meios de transporte de animais vivos, os produtos derivados e suas

matérias-primas destinadas & alimentagao humana.
Art. 42 Estao sujeitos a registros os seguintes estabelecimentos:

l. Matadouros de bovinos, suinos, ovinos, abatedouros de aves. e demais
espécies devidamente aprovadas para o abate, fAbrica de conservas, fabrica de embutidos,
charqueadas, fabrica de produtos gordurosos, entrepostos de carnes e derivados e fabricas de
produtos de origem animais nao comestiveis:

Il. Usinas de processamento de leite, fabrica de laticinios, entrepostos/usinas,
entrepostos de laticinio, postos de refrigeragao:;

1. Entrepostos de pescado e fabrica de conservas de pescado:
V. Entrepostos de ovos e fabricas de conservas de ovos:

V.  Apiérios;

VI.  Agroindustrias.

Art. 59 O registro sera requerido a Secretaria de Agropecuaria, Meio Ambiente,
Industria @ Comércio - SIM, instruindo-se o processo com os seguintes documentos:
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l. Requerimento dirigido ao Secretario de Agropecudria, Meio Ambiente,
Industria e Comércio do Municipio de Manoel Viana, solicitando o registro e a inspecéo pelo
SIM;
Il.  Licenga Ambiental concedida pelos érgdos ambientais:
. Croqui da agroindustria ou planta baixa com cortes e fachadas da
construgao, de acordo com a capacidade instalada da indUstria, a jufzo do SIM:;
IV. Relagéo discriminada do maquinério e fluxograma de producao;
V. Registro no Cadastro Geral de Contribuintes, ou no C.P.F., conforme o caso;

VL. Inscrigdo na Secretaria da Fazenda do Estado do Rio grande do Sul:
VI, Alvara de funcionamento liberado pela Administracao Municipal;
ViIl.  Alvara de licenga para construgéo, fornecido mediante aprovacao de projeto

pela Secretaria de Obras do Municipio;
IX.  Exame de qualidade da agua de servico;
X. Contrato de responsabilidade técnica.

§ 1% Nos estabelecimentos de produtos de origem animal destinados a
alimentacdo humana séo considerados basico, para efeito de registro, a apresentacdo prévia
de boletim oficial de exame de &gua de consumo do estabelecimento, que deve se enquadrar
nos padroes microbioldgicos e fisico-quimicos.

§ 2% A contratacdo referida no inciso X se dar4 mediante a celebragao de
contrato-padrao entre a agroindistria e empresa de assisténcia técnica oficialmente
reconhecida, ou médico veterinario credenciado no érgao oficial de inspegao.

§ 3% Ao responsavel técnico, contratado nos termos previstos no § 2°, compete a
execucao do programa de defesa sanitaria animal e o controle de qualidade nas fases de
manipulagao do produto.

Art. 6% Qualquer ampliacao, remodelacdo ou construgdo nos estabelecimentos
registrados, tanto de suas dependéncias quanto instalagGes, s6 poderao ser feitas apés
aprovagao prévia dos projetos pelo SIM e FEPAM.

Art. 7° O estabelecimento que interromper seu funcionamento, sé podera
reiniciar suas atividades mediante a inspecao prévia de todas suas dependéncias, instalacées
e equipamentos.

Paragrafo (nico- Quando a interrupcao do funcionamento ultrapassar 12 (doze)
meses sera cancelada o respectivo registro.

Art. 8- Quando ocorrer mudanca de proprietario(s) e ou administrador (es) em
estabelecimentos registrados, os novos responséveis deverdo, de imediato, proceder as
devidas transferéncias no &mbito do SIM.

Art. 9- Para aprovacdo dos estabelecimentos de produtos de origem animal
devem ser satisfeitas as seguintes condigdes basicas:

I Localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de odores
desagradaveis e poeira de qualquer natureza;

II. Dispor de iluminagdo natural e artificial abundantes, e de ventilagao
suficientes e adequadas em todas as dependéncias, respeitando as peculiaridades de ordem
tecnolégicas;

Il Possuir pisos lisos impermeéaveis e paredes azulejadas de cor clara,
admitindo-se no caso de estabelecimentos de leite e derivados, pisos e paredes lisas e
impermeabilizadas de cor clara, de facil lavagem e desinfecgao. Os angulos e cantos deverao
ser arredondados e os parapeitos das janelas deveréo ser chanfrados;

V. Possuir, nas dependéncias de elaboragao de comestiveis, forro de material
resistente a umidade e os vapores, construido de modo a evitar o actimulo de Sujeiras e
contaminagao, de facil lavagem e desinfeccao, podendo ser dispensado nos casos em que a
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cobertura proporcionar perfeita vedacao a entrada de insetos, poeiras, passaros e assegurar
adequada higienizagéo;

V. Dispor de dependéncias e instalagdes minimas, respeitadas as finalidades
a que se destina para o recebimento, industrializacao, embalagem, depésito e expedicao de
produtos comestiveis. A dependéncia deve ser construida com parede até o teto, nio se
comunicando diretamente com as dependéncias que manipulem produtos ndo comestiveis;

VL. Dispor de mesas com revestimento de inox, polipropileno, ardésia e/ou
fibra de vidro para os trabalhos de manipulacéo e preparo de matérias-primas e produtos
comestiveis, construidas de forma a permitir uma adequada lavagem e desinfeccéao;

VII. Dispor de tanques, caixas, bandejas e quaisquer outros recipienies de
material impermeavel, de superficie lisa e que permitam uma facil lavagem e desinfeccao.
Dispor, nos locais de acesso as dependéncias e dentro das mesmas, pias em boas condigbes
de funcionamento. Os acessos também deverao ser providos de lavadouros de botas;

Vil Dispor de rede de abastecimento de &gua potavel para atender,
suficientemente as necessidades de trabalho;
IX. Dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, com dispositivo que

evite o refluxo de odores e a entrada de roedores e outros animais, ligados a tubos coletores, e
estes ao sistema geral de escoamento, dotado de canalizagdo e de instalag6es para retengao
de gordura, residuos e corpos flutuantes, bem como de dispositivo para depuracao artificial, e
sistema adequado de tratamento de residuos e efluentes em conformidade com as exigéncias
dos 6rgaos oficiais responséveis pelo controle do meio ambiente (FEPAM);

X. Dispor, conforme legislacdo especifica, de vestidrios e instalacoes
sanitarias adequadas, de dimensées e em nimero proporcional ao nimero de operarios, com
acesso indireto as dependéncias industriais, quando localizadas em seu corpo;

XI. Possuir instalagdo de frio em ndmero e 4rea suficientes, segundo a
capacidade e a finalidade do estabelecimento;
X, Dispor de equipamentos necessarios e adequados aos trabalhos,

obedecidos aos principios da técnica industrial, facilidade de higienizacao e inocuidade a satide
humana, inclusive para aproveitamento e preparo de subprodutos nao comestiveis;

X, Dispor, quando necessario, de equipamento gerador de vapor com
capacidade para as necessidades do estabelecimento, instalado em dependéncia externa;

XIV. Dispor de telas em todas as janelas e outras passagens para o interior,
além das demais aberturas, de modo a impedir a entrada de insetos;

XV. Dispor de depésitos adequados para guarda de embalagens, ingredientes,
recipientes, continentes, materiais ou produtos de limpeza:

XVI. Dispor de dependéncia, quando necessério, para uso como escritério da

administracdo do estabelecimento, inclusive para o pessoal do servico de inspecao sanitaria,
separado do estabelecimento e na entrada do mesmo.

Art. 10- Os estabelecimentos de carnes e derivados sao assim classificados:

I Abatedouro- estabelecimento industrial cujos produtos serdo destinados
ao comércio no municipio de Manoel Viana, dotado de instalagées completas e equipamento
adequado para o abate, manipulacéo, elaboracao, preparo e conservagao das espécies de
agougue, sob variadas formas, com aproveitamento completo, racional e perfeito de
subprodutos;

If. Charqueada- estabelecimento que produz charque, dispondo
obrigatoriamente de instalagoes proprias para o aproveitamento integral e perfeito de todas as
matérias-primas e preparo de subprodutos nao comestiveis:

M. Fabrica de conserva- estabelecimento que industrializa a carne de
véarias espécies de acougue, sem sala de matanca anexa, e que em qualquer dos casos seja
dotado de instalagées de frio industrial e aparelhagem adequada para o preparo de
subprodutos ndo comestiveis;

V. Fabrica de produtos gordurosos - estabelecimento destinado ao
recebimento exclusivamente ao preparo de gorduras, excluida a manteiga, adicionadas ou nao
de matérias-primas de origem vegetal;
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V. Entreposte de carnes e derivados - estabelecimento destinado ao
recebimento guarda manipulagéo, conservagao, acondicionamento e distribuicdo de carnes
resfriadas congeladas das diversas espécies de acougues & outros produtos animais;

VI. Fabrica de produtos derivados ndo comestiveis - estabelecimento que
manipula matérias-primas e residuos de animais de vérias procedéncias, para o preparo
exclusivo de produtos utilizados na alimentacao nao humana:

VL. Agroinddstria - pequeno estabelecimento destinado ao processamento
de géneros alimenticios com méao-de-obra predominantemente familiar:

Art. 11- Considera-se “carne de agougue’ as massas musculares maturadas e
demais tecidos que as acompanham, incluindo ou ndo a base Gssea correspondente e que
procede dos animais abatidos sob inspecao sanitaria.

Art. 12 Consideram-se “carcaca” o animal abatido, formado das massas
musculares e ossos, desprovido de cabeca, mocotés, cauda, couro, 6rgdos e visceras
toracicas e abdominais;

Paragrafo (nico- A “carcaga’ dividida ao longo da coluna vertebral da as “meias
carcagas” que, subdivididas por um corte entre duas costelas, ddo os ‘quartos” anteriores ou
dianteiros e posteriores ou traseiros;

Art. 13- A simples designagdo de “produto”, “subproduto”, “mercadoria” ou
“‘géneros”, significa, para efeito do presente regulamento, de que se trata de “produto de origem
animal ou suas matérias-primas”.

Art. 14- Os estabelecimentos de carnes e derivados devem satisfazer as
seguintes condigdes, excetuando-se entreposto de carnes e derivados:

l. Ser localizado em &rea suburbana ou rural e dispor de suficiente “pé
direito” nas salas de matanga, de modo a permitir a instalacdo dos equipamentos,
principaimente da trilhagem aérea, numa altura adequada a manipulagdo das carcagas
higienicamente, e demais matérias-primas;

Il. Dispor de currais e/ou pocilgas, convenientemente pavimentadas e
providas de bebedouros;

I, Dispor, de acordo com a classificacdo do estabelecimento, de
dependéncias de matanca suficientemente amplas para permitir o normal desenvolvimento das
respectivas operagdes, com dispositivos que evitem o contato das carcagas com O piso ou
entre si, bem como o contato manual direto dos operérios durante a movimentacao das
mesmas;

V. Dispor, nos estabelecimentos de abate, de dependéncia para o
esvaziamento e limpeza dos estémagos/intestinos e para a manipulacdo de cabecas, linguas e
das demais visceras comestiveis;

V. Dispor de cémaras frias, e quando for o caso, de graxaria, de sala de
desossa, de dependéncias tecnicamente necessérias a fabricagéo de salsicharia e conservas,
de depésito e salga de couros; de salga, ressalga, e secagem de carne; de depésito de
subprodutos ndo comestiveis e de depdsitos diversos, proporcionais a capacidade do
estabelecimento;

VI. Dispor de equipamento completo e adequado, tais como, plataforma,
mesas, carros, caixas, estrados, pias, esterilizadores e outros utilizados em quaisquer das
fabricas de recebimento e industrializagdo da matéria-prima e do preparo de produtos, em
numero suficiente e construido com material que permita faceis e adequadas higienizagao;

VILI. Possuir dependéncias especificas para higienizacao de carretilhas e/ou
balancins, carros, gaiolas, bandejas e outros componentes de acordo com a finalidade do
estabelecimento;

VIIl. Dispor de equipamento gerador de vapor com capacidade suficiente para
as necessidades do estabelecimento, bem como de instalacGes de vapor de 4gua em todas as
dependéncias de manipulagao industrial:
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Art. 15- Os estabslecimentos destinados ao abate de aves devem satisfazer as
condigoes seguintes:

I Dispor de plataforma coberta para a recepcao dos animais, protegidos dos
ventos dominantes e da incidéncia direta dos raios solares:

I Dispor de mecanismo que permita realizar as operagdes de sangria, esfola,
evisceragao e preparo da carcaca (toilette) com as aves suspensos pelos pés e/ou cabegas;

.  Dispor de dependéncias exclusivas para operagdes de escaldagem e
depenagem,

Iv. Dispor de dependéncia exclusiva para operagio de sangria;

V.  Dispor de dependéncia para a operagdo de evisceragdo, toilette, pré-
resfriamento, gotejamento, classificacdo e embalagem;

VL. Dispor, quando for o caso, de dependéncia para a realizacdo de cortes de
carcagas.

Art. 16- Os estabelecimentos de leite e derivados sdo assim classificados e
definidos:

l. Postos de leite e derivados - estabelecimentos intermediarios entre as
fazendas leiteiras e as usinas de beneficiamento ou fabricas de laticinios, destinados ao
recebimento de leite, de creme e outras matérias-primas, para o depésito, por curto tempo,
transvase, refrigeragdo, padronizacdo ou coagulagdo e transporte imediato aos
estabelecimentos industriais registrados;

Il. Estabelecimento industrial - destinado ao recebimento de leite e seus
derivados, para a pasteurizagdo, manipulacéo, conservacao, fabricacdo, maturagéo,
embalagem e expedicao;

M. Estancias leiteiras - propriedades rurais equipadas com instalacoes
adequadas para a pasteurizag@o e o processamento do leite e seus derivados destinados ao
abastecimento regionalizado;

V. Agroindistria - pequena propriedade suburbana ou rural destinada ao
processamento de géneros alimenticios com méao-de-obra predominantemente familiar.

Art. 17- Os estabelecimentos de leite e derivados devem satisfazer as seguintes
exigéncias:

. As segOes industriais deverdo possuir pé-direito com altura adequada de
modo a permitir a instalag@o dos equipamentos sem comprometer a qualidade dos produtos;

ll.  Possuir dependéncias ou local préprio para a higienizagao dos vasilhames e
carros tanques, os quais deverao ser higienizados antes do seu retorno aos pontos de origem;

M.  Dispor de cobertura adequada nos locais de carregamento e
descarregamento de leite e seus derivados;

IV.  Ter dependéncias para o recebimento da matéria-prima ou produtos, bem
como laboratério de analise;

Art. 18- Quando destinado & coagulacéo do leite e sua parcial manipulagao, até
a obtencédo de massa dessorada, informada ou nao, destinada a fabricacdo de queijos, de
massa cozida, semicozida ou filada, de requeijao ou de caseina serao exigidas dependéncias
distintas para o tratamento do leite e parcial manipulagao do produto, maquinas de produgéo
de frio e possuir instalacdo de frio em nimero e &rea suficientes, para a capacidade e
finalidade do estabelecimento;

Art. 19- Quando destinado ao resfriamento de leite, selegao, pré-resfriamento e
remessa em carros tanques isotérmicos para beneficiamento complementar ou industrializacao
em outros estabelecimentos, deverd possuir dependéncias para beneficiamento da matéria-
prima e devidamente instaladas;
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Art. 20- Quando destinado ao recabimento ds matéria-prima para o preparo de
produtos derivados de leite, acabados ou semi-acabados, ou quando destinados a receber
esses produtos, para complementagéo e distribuigio, seré necessario:

l. Possuir dependéncias para a elaboracdo ou fabricagdo de produtos
derivados, sua conservacao e demais operacdes, incluindo-se as cdmaras de salga e cura de
queijos com temperatura e urnidade controladas:

II. Ter as demais dependéncias e equipamentos previstos nos § 1° e 2° deste
artigo, considerando os produtos que serdo elaborados ou fabricados:

Art. 21- Quando destinado ao beneficiamento de leite para o consumo direto, ou
para outros estabelecimentos, ou que recebem leite j4 beneficiado para a distribuicdo ao
consumo, ou ainda, desde que instalados e equipados, elaborem ou fabriquem produtos para
complementagao e distribuicéo, devera:

Paragrafo Unico- Ter dependéncias para anélises fisico-quimicas e
microbiol6gicas, para o beneficiamento de leite destinado ao consumo direto e para as demais
operagdes necessarias, incluindo-se, quando for o caso, dependéncias para a elaboragéo ou
fabricagéo e conservacao de produtos derivados:

Art. 22- Quando destinado ao recebimento de produtos lacteos para a
distribuicdo, maturacao, fracionamento e acondicionamento, e desde que convenientemente
instalados e equipados, de leite beneficiados para o consumo direto, ou quando se destinem a
fabricagéo de queijo fundido e/ou queijo ralado, sera necessario:

l.  Ter dependéncias para o recebimento de produtos semi-acabados, sua
classificacéo, fracionamento, embalagem, conservacao e demais operacdes necessarias ao
funcionamento;

Il Dispor, quando for o caso, de dependéncia e equipamentos adequados a
elaboracao do queijo fundido ou ralado.

Art. 23 - Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados sao
classificados em:

| - Entreposto de pescado;

Il - Fébrica de conservas de pescado;

§ 12 Entende-se por “entreposto de pescado” o estabelecimento dotado de
dependéncias e instalagées adequadas ao recebimento, manipulagao, frigorificagédo e
distribuicao de pescado;

§ 22 Entende-se por “fabrica de conservas de pescado” o estabelecimento
dotado de dependéncias, instalacoes e equipamentos adequados ao recebimento e
industrializagao do pescado por qualquer forma, com aproveitamento integral de subprodutos
nao comestiveis.

Art. 24— Os estabelecimentos de pescado e derivados devem satisfazer as
seguintes condigoes:

B Nos estabelecimentos que recebam, manipulem e comercializem pescado
resfriado e congelado e/ou se dediquem a industrializacdo para o consumo humano, sob
qualguer forma:

a) Dispor de dependéncias, instalagdes e equipamentos para recepgao,
selegao, inspecao, industrializacao, armazenagem e expedigao do pescado, compativeis com
suas finalidades;

b) Possuir instalagdes para o fabrico e armazenagem de gelo de
comprovada qualidade sanitaria;

c) Dispor de separacao fisica adequada entre as &reas de recebimento da
matéria-prima e aquelas destinadas & manipulagao;
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d) Dispor de equipamento adequado a hipercloracéo da agua de lavagem do
pescado e da limpeza e higienizagao das instalagdes, equipamentos e utensilios:

e) Dispor de instalagdes e equipamentos adequados a colheita e ao
transporte dos residuos de pescado, resultante do processo industrial, para o exterior das
areas de manipulagdo de comestiveis:

f) Dispor de instalagdes e equipamentos para o aproveitamento adequado
dos residuos de pescado, resultantes do processamento industrial, visando a sua
transformagao em subprodutos nZo comestiveis, podendo, em casos especiais, ser dispensada
esta exigéncia, permitindo-se o encaminhamento de residuos de pescado aos
estabelecimentos dotados de instalacdes e equipamentos proprios para esta finalidade, cujo
transporte devera ser realizado em veiculos adequados:

g) Dispor de cdmara de espera para o armazenamento do pescado fresco,
que ndo possa ser manipulado ou comercializado de imediato;

h)  Dispor de equipamento adequado & lavagem e a higienizacéo de caixas,
recipientes, grelhas, bandejas, e outros utensilios usados para o acondicionamento, depdsito e
transporte de pescado e seus produtos;

i) Dispor, nos estabslecimentos que elaboram produtos congelados, de
instalagdes frigorfficas independentes para congelamento e estocagem do produto final;

) Dispor, no caso de elaboragdo de produtos curados de pescado, de
cdmaras frias em nlimero e dimensdes necessérios a sua estocagem, podendo em casos
especiais ser dispensada essa exigéncia, permitindo-se o encaminhamento do pescado curado
a estabelecimentos dotados de instalagdes frigorificas adequadas ao seu armazenamento;

Il. Dispor, no caso de elaboracdo de produtos curados de pescado, de
depésito de sal;

. Os estabelecimentos destinados & estocagem de pescado frigorifico
devem dispor de cdmara frigorifica adequada ao armazenamento dos produtos aos quais se
destina;

Art. 25- Os estabelecimentos destinados a fabricacdo de subprodutos nao
comestiveis de pescado devem satisfazer as seqguintes condigdes:

I Dispor de separacdc fisica adequada entre as Areas de pré e pébs-
secagem, para aqueles que elaborem farinhas de pescados:

Il Dispor, conforme o caso, de instalacbes e equipamentos para a
desodorizagao de gases resultantes de suas atividades industriais.

Art. 26— Os estabelecimentos destinados ao mel e a cera de abelhas sao
classificados em:

l. Apiario- estabelecimento destinado a produgdo, podendo dispor de
instalaces e equipamentos destinados ao processamento e classificagdo do mel e seus
derivados;

Il Entreposto de mel e cera de abelhas - estabelecimento destinado ao
recebimento, classificacdo e industrializagao do mel e da cera de abelhas.

Art. 27— Os estabelecimentos de mel, cera de abelhas e derivados deverao
satisfazer as seguintes exigéncias:

I Dispor de dependéncias de recebimento:
Il Dispor de dependéncias de manipulagao, preparo, classificagdao e
embalagem do produto.
Art. 28— Os estabelecimentos de ovos e derivados séo classificados em:

X Entreposto de ovos - o estabelecimento destinado ao recebimento,
classificagao, acondicionamento, identificacéo e distribuicdo de ovos em natureza, dispondo ou
nao de instalagdes para sua industrializacao; ?g
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Il Fabrica de conserva de ovos - o estabelecimento destinado ao
recebimento e a industrializacdo de ovos;

Il Granja avicola: produz e comercializa ovos.

Art. 29- Os estabelecimentos de ovos e derivados devem satisfazer as
seguintes condicoes:

I Dispor de sala ou area coberta para a recepcao de ovos;

I No caso de entreposto de ovos, dispor de area para ovos copia exame de
fluorescéncia de casca, e verificagcdo do estado de conservagao dos ovos e classificagdo
comercial;

M. Dispor de camara frigorifica a juizo da inspecao;

IV. No caso de fabricas de conservas de ovos, dispor de dependéncias
apropriadas para o recebimento, manipulagao, elaboragao, preparo, embalagem e depdsito do
produto.

Art. 30— Todas as dependéncias e os equipamentos dos estabelecimentos
devem ser mantidos em condicées de higiene, antes, durante e apés a realizagdo dos
trabalhos de rotina e industriais, dando-se conveniente destino s servidas e residuais.

Paragrafo Unico— O tratamento artificial das &guas servidas e residuais devera
ter a licenga do Departamento de Meio Ambiente do Municipio ou FEPAM.

Art. 31— O maquinario, carros, tanques, vagonetes, caixas, mesas, demais
materiais e utensilios serdo convenientemente marcados de modo a evitar equivocos entre os
destinos de produtos comestiveis e os usados no transporte ou deposito de produtos nao
comestiveis, ou ainda utilizados na alimentacdo de animais, usando-se as denominagtes
“‘comestiveis” e “ndo comestiveis”.

Art. 32— Os piscs e paredes, assim como equipamentos e utensilios utilizados
na industria, devem ser lavados antes, durante e ap6s o funcionamento e convenientemente
desinfetados, neste caso, pelo emprego de substancias registradas nos 6rgao competentes.

Art. 33— Os estabelecimentos devem ser mantidos limpos, livres de moscas,
mosquitos, baratas, ratos, camundongos e quaisquer outros insetos ou animais prejudiciais,
agindo-se cautelosamente quanto ao emprego de veneno, cujo uso sO6 & permitido nas
dependéncias nao destinadas & manipulacio ou depésito de produtos comestiveis e mediante
autorizagao da inspecao sanitaria, nao sendo permitido o emprego de produtos biolégicos.

Paragrafo (nico— E proibida a permanéncia de caes, gatos e outros animais
estranhos no recinto dos estabelecimentos e locais de coleta de matéria-prima e éareas
adjacentes.

Art. 34— O pessoal que trabalhe com produtos comestiveis, desde o recebimento
até a embalagem, deve usar uniformes préprios e limpos.

Art. 35— O pessoal que manipula os produtos condenados fica obrigado a
desinfetar as maos, instrumentos e vestuarios, com antissépticos apropriados.

Art. 36— E proibido utilizar areas onde se realizam trabalhos industriais para

outras atividades que nao se relacionam ao trabalho, bem como depositar produtos, objetos e
material estranho a finalidade da dependéncia.
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Art. 37— E proibido empregar na coleta, embalagem ou conservacdo de
matérias-primas ou produtos usados na alimentacdo humana, vasilhames de cobre, latao,
zinco, barro, estanho com liga que contenha mais de dois (2%) por cento de chumbo ou que se
apresente estanhagem defeituosa, ou qualquer utensilio que, pela forma e composigao, possa
prejudicar as matérias-primas ou produtos.

Art. 38— Os funciondrios do estabelecimento deverdo fazer pelo menos um
exame de saude anual.

§ 1% A inspecdo médica é exigida, tantas vezes quantas necessarias, para
qualquer empregado do estabelecimento, inclusive seus proprietérios, se exercer atividades
industriais;

§ 22 Sempre que fique comprovada a existéncia de dermatose, de doenga
infectocontagiosa ou repugnante e de portadores de salmonelas. em qualquer pessoa que
exerga atividade industrial no estabelecimento, serd imediatamente afastado do trabalho,
cabendo a inspegao sanitaria comunicar o fato a autoridade de salide publica.

Art. 39— Em caso algum é permitido o acondicionamento de matérias primas e
produtos destinados a alimentagdo humana em carros, recipientes, ou continente que tenham
servido para produtos ndo comestiveis.

Art. 40— Nos estabelecimentos de leite e derivados é obrigatéria a rigorosa
lavagem e esterilizagao dos vasilhames antes de seu retorno aos postos de lavagem.

Art. 41— O SIM poderd exigir em qualquer ocasido. desde que julgue
necessarias, quaisquer medidas higiénicas nos estabelecimentos, 4reas de interesse, suas
dependéncias e anexos.

Art. 42— Aos proprietérios dos estabelecimentos competem:

I- Observar e fazer observar as exigéncias contidas no presente
regulamento;

Il- Fornecer pessoal necessario e habilitado, bem como material adequado
julgado indispensével aos trabalhos de inspegao, inclusive acondicionamento e autenticidade
de amostra para exames de laboratério:

- Fornecer aos empregados e funcionrios da inspegao uniformes
completos e adequados aos diversos servicos, quando necessério:

V- Fornecer até o 10° (décimo) dia Gtil de cada més os dados estatisticos
de interesse na avaliagdo da producéo, industrializacdo, transporte e comércio de produtos de
origem animal;

V- Dar aviso de 24 (vinte e quatro) horas, no minimo, sobre a realizagao de
quaisquer trabalhos nos estabelecimentos, mencionando sua natureza e hora de inicio e de
provavel concluséao;

VI- Avisar, com antecedéncia, a chegada de animais a serem abatidos e
fornecer todos os dados que sejam solicitados pela inspegao sanitéaria;
Vil- Fornecer material préprio e utensilio para guarda, conservagao e

transporte de materiais e produtos normais e pecas patolégicas, que devem ser remetidas ao
laboratério;

VIIl- Fornecer material préprio, utensilio e substancias adequadas para os
trabalhos de limpeza, desinfecgao, esterilizacao de instrumentos, aparelhos ou instalagoes;

IX- Manter locais apropriados, a juizo da Inspecdo Sanitaria, para o
recebimento e sequestro de matérias-primas, carcagas e produtos suspeitos;

X- Fornecer instalagdes, aparelhos e reativos necessarios, a juizo da
Inspecao Sanitaria, para andlise de matérias-primas ou produtos no laboratdrio do
estabelecimento;
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Xl- Manter em dia o registro do recebimento de animais e matérias-primas,
especificando procedéncia e qualidade, produtos fabricados, saida e destino dos mesmos;

Xil- Manter pessoal habilitado na diregdo dos trabalhos técnicos do
estabelecimento;

Xill- Recolher as taxas de expediente pravistas na legislagao vigente;

XIv- Dar aviso com antecedéncia de 12 (doze) horas, sobre a chegada ou o
recebimento de pescado;
XV- Manter a disciplina interna dos estabelecimentos,

Art. 43- Quando necessario, o pessoal colocado a disposicao pelo
estabelecimento para o trabalho de inspegéao ficara sob as ordens diretas do SIM.

Art. 44- Cancelado o registro, o material pertencente ao Governo, inclusive de
natureza cientifica, o arquivo, os carimbos oficiais de inspecéo sanitaria e as embalagens com
carimbo do SIM, serao recolhidos a direcao do SIM.

Art. 45— Todo estabelecimento deve registrar, além dos casos previstos,
diariamente em livros préprios e mapas, cujos modelos devem ser fornecidos pelo SIM, as
entradas e saidas de matérias-primas e produtos especificando quantidade, qualidade e
destino;

Art. 46— Os produtos e matérias-primas de origem animal, satisfeitas as
exigéncias legais, os pagamentos das taxas e respeitadas as disposigdes contratuais a casos
existentes anteriores ao presente regulamento, terdo livre curso sanitario no municipio.

Art. 47— Qualquer produto de origem animal destinado a alimentagdo humana
devera obrigatoriamente, para transito no municipio, portar o rétulo ou carimbos de inspecao
registrados no SIM para aplicacéo no produto e nota fiscal, ou estar em conformidade com o
regulamento de inspegéo estadual ou federal

Art. 48— Verificado o descumprimento do artigo 49 deste regulamento, a
mercadoria sera apreendida pelo SIM que Ihe dara o destino conveniente, devendo ser lavrado
os respectivos termos de apreensao e auto de infragao contra o infrator.

Art. 49— Em se tratando de transito de produtos de origem animal procedentes
de outros estados e municipios do Rio Grande do Sul, serd obedecido o que estabelece a
Legislagéo Federal e Estadual, respectivamente.

Art. 50— Os produtos de origem animal para 0 consumo, bem como toda e
qualquer substancia que entre em sua colaboracédo, estao sujeitos a exames laboratoriais
efetuados em conformidade as normas vigentes no CISPOA e SIF, SISBI/SUASA ou de acordo
com as normas especificas estabelecidas pelo SIM.

§ 19 A Secretaria da Agropecuaria, Meio Ambiente, Industria @ Comércio podera
celebrar convénio objetivando definir procedimentos, cooperacao e atuacao articulada na area
da inspecac de produtos de origem animal.

§ 3% A Secretaria a seu critério, podera exigir exames laboratoriais peri6dicos a
serem realizados em laboratérios particulares ou oficiais, com énus para o estabelecimento que
deu origem a amostra.

Art.51- Os valores das taxas sanitarias serao fixados por Decreto do Prefeito
Municipal, com finalidade de ressarcimento aos cofres pablicos pela contraprestagdo do
Servico de Inspecao Industrial e Sanitéria dos Produtos de Origem Animal e para garantir o
bom andamento do Servico de inspecao.
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§ 12 Os valores serao fixados por cabeca de animal abatido ou tonelada de
produto elaborado, sendo atualizados, da seguinte forma:

§ 2% Os valores serdo atualizados observados a mesma periodicidade e com
base nos mesmos percentuais em que for reajustada a Unidade de Referéncia Municipal -
URM, ou indexador que venha a substitui-la.

§ 3% O pagamento da taxa de expediente referida neste artigo ser4 exigido
somente quando da lavratura do laudo de vistoria correspondente a primeira visita feita ao
estabelecimento.

Art. 52— A suspeita ou verificacdo de moléstia infectocontagiosa, infecciosa e
parasitéria indicadas por provas biolégicas, nos animais das propriedades rurais, implica na
interdicao da propriedade conforme dispuser legislacéo aplicavel a este tipo de ocorréncia.

Art. 53— Para efeito de apreensao ou condenacao, além dos casos especificos
previstos neste regulamento, consideram-se impréprios para o consumo, no todo ou em parte,
os produtos de origem animal que:

I- Se apresentem danificados por umidade ou fermentacao, rangosos,
mofados ou bolorentos, de caracteres fisicos ou organolépticos anormais, contendo quaisquer
sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na manipulacao, elaboragdo, preparo,
conservagao ou acondicionamento;

Il- Forem adulterados, fraudados ou falsificados:

- Contiverem substéncias téxicas ou nocivas a saude;

IV- Nao estiverem de acordo com o previsto no presente regulamento;

V- Contrariem o disposto em normas sanitarias vigentes.

Art. 54— Além dos casos especificos previstos neste regulamento, sao
consideradas adulteragdes, fraudes ou falsificagdes como regra geral;

I- ADULTERAGOES - Multa no valor de 100 a 500 URMs (cem a quinhentas
Unidades de Referencia Municipal, quando:

a) Os produtos tenham sido elaborados em condigbes que contrariam as
especificagdes e determinagdes fixadas;

b)  No preparo dos produtos haja sido empregada matéria-prima alterada ou
impura;

€¢) Tenham sido empregadas substincias de qualidade, tipo e espécie
diferentes da composi¢ao normal do produto sem a prévia autorizacao da inspegao sanitaria;

d) Os produtos tenham sido coloridos ou aromatizados, sem prévia
autorizacao, e nao conste declaragao nos rotulos:
e) Intencdo dolosa em mascarar a data de fabricacao.

Il- FRAUDE ~ Multa no valor de 501 a 1.000 URMs (quinhentos e um a um mil
Unidades de Referéncia Municipal, quando:

a) Alteragdo ou modificacdo total ou parcial de um ou mais elementos
normais do produto, de acordo com os padrées estabelecidos ou formulas aprovadas pela
inspegao sanitaria;

b) As operagoes de manipulacdo e elaboracdo forem executadas com
intengao deliberada de estabelecer falsa impressao aos produtos fabricados:

c) Supressao de um ou mais elementos e substitui¢ao por outros visando o
aumento de peso, em detrimento de sua composi¢ao normal ou de valor nutritivo intrinseco:;

d) Conservagdo com substancias:

e) Especificacao total, ou parcial, na rotulagem de um determinado produto
que nao seja contida na embalagem ou recipiente.

Rua Walter Jobim 171 CEP 97.640 — (06} — Fanee: (5%) 2754 _ 1140 _ 1140

&



ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL

Prefeitura Municipal de Manoe! Viana

lIl- FALSIFICAGOES — Multa no valor de 1.001 a 2.000 (um mil e um a dois mil
Unidades de Referéncia Municipal, quando:

a) Os produtos forem elaborados, preparados e expostos ao consumo com
forma, caracteres e rotulagemn que constituam processos especiais, privilégios ou exclusividade
de outrem sem que seus legitimos proprietarios tenham dado autorizagao;

b) Forem usadas denominagdes diferenies das previstas neste regulamento
ou em férmulas aprovadas.

Art. 55— Nao podem ser aplicadas multas sem que previamente seja lavrado o
auto de infragcdo detalhando a falta cometida, o artigo infringido, a natureza do estabelecimento
com a respectiva localizagao e a firma responsavel.

Art. 56— O auto de infracédo deve ser assinado pelo inspetor que constatar a
irregularidade, pelo proprietario do estabelecimento ou representante da firma, e por duas
testemunhas, se houver.

Paragrafo Gnico- Sempre que o infrator ou seus representantes nao estiverem
presentes ou se recusarem a assinar os autos, assim como as testemunhas, quando as
houver, sera feita declaracdo a respeito no préprio auto, remetendo-a uma das vias do auto de
infragao, em carater de notificagdo ao proprietario ou responsével pelo estabelecimento, por
correspondéncia registrada através de aviso de recebimento.

Art. 57— O inspetor que lavrar o auto de infracao deve extrai-lo em trés (trés)
vias; a primeira sera entregue ao infrator, a segunda remetida a secao competente da inspegao
sanitaria do SIM e a terceira constituira o préprio taldo de infracao.

Art. 58— O infrator podera apresentar defesa até 10 (dez) dias apds a lavratura
do auto de infragao.

Paragrafo Gnico~ A deciséo do processo relativo a defesa prevista neste artigo
cabera, em primeira instancia, ao SIM e, em segunda instancia, a uma comissdo especial
composta pelos membros do Conselho Municipal de Agropecuaria e nomeada pela Secretaria.

Art. 59- A aplicagdo da multa nao isenta o infrator do cumprimento das
exigéncias que a tenha motivado, marcando-se quando for o caso, novo prazo para o
cumprimento, findo o qual podera, de acordo com a gravidade da falta e a juizo do SIM, ser
novamente multado no dobro da multa anterior, suspensa a inspecéo sanitaria por parte do
SIM e cassado o registro.

Art. 60— Os servidores do SIM, em servico da inspecéo tém livre acesso, em
qualquer dia ou hora, ou qualquer estabelecimento relacionado nos artigos 11, 16, 19, 21 e 23
deste regulamento.

Art, 61— Nos casos de cancelamento de registro a pedido do interessado, bem
como nos casos de cassagao como penalidade, devem ser inutilizados os carimbos oficiais nos
rétulos e as matrizes entregues & inspecao sanitdria do SIM, mediante recibo como
comprovante.

Art. 62— Nos estabelecimentos sob inspegéo sanitaria, a fabricagdo dos produtos
néao padronizados sé sera permitida depois de previamente aprovada a respectiva formula pelo
SIM.

Paragrafo Gnico- A aprovagdo de férmulas e processos de fabricacao de
quaisquer produtos de origem animal inclui os que estiverem sendo fabricados antes de entrar
em vigor o presente regulamento.
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Art. 63— E de competéncia do SIM a expedigdo de instrugdes objetivando
ordenar os procedimentos administrativos ou, ainda, visando facilitar o cumprimento deste
reguiamento.

Art. 84—~ O exame de leite sera realizado de forma individual e coletiva,
observando-se os seguintes procedimentos:

I- As amostras para exame individual serdo colhidas em cada tarro, por
procedéncias;

Il-  As amostras para o exame coletivo serdao colhidas na proporcao de 10%
(dez por cento) dos tarros, por procedéncia e devidamente homogeneizada.

Art. 65— O leite condenado nos estabelecimentos que, a critério da inspecgao
sanitaria, possa ser aproveitado na alimentagao de animais domésticos, sera imediatamente
transferido para vasilhames ou tarros apropriados, previamente lavados e devidamente
higienizados, fechados, com lacre inviolavel e pintados de vermelho na face externa, tendo em
local visivel a inscric&o “alimento animal’.

Paragrafo (nico- Antes do respectivo fechamento serd adicionado ao leite
quantidade de farelo de trigo ou arroz, sendo o vasilhame retirado do estabelecimento, dentro
de seis (seis) horas, adotando-se idéntica medida para leite desnatado, Ieite Iho ou Soro.

Art. 66— Para a identificagao de queijos, charques, embutidos, carnes salgadas
ou secas, produtos defumados, banhas, gorduras e pescados, a inspecao sanitaria do SIM
baixara as instrugoes necessarias obedecidas a legislacao federal vigente.

Art. 67— A fixacao, classificacao de tipos e padroes, aprovagao de produtos de
origem animal e de férmulas, rétulos e carimbos, constituem atribuicdo da inspecao sanitaria do
SIM, mediante instrugGes baixadas para cada caso, obedecidas a legislacéo sanitaria em vigor.

Art. 68— Serao solicitadas as autoridades de satde publica as necesséarias
medidas visando & uniformidade nos trabalhos de fiscalizacao sanitaria e industrial
estabelecidas neste regulamento.

Art. 69— As autoridades civis e militares, com encargos policiais, dardo apoio,
desde que sejam solicitadas, aos servidores da inspecao municipal, ou os seus representantes,
mediante identificagao, quando no desempenho de suas atividades funcionais.

Art. 70- Servico de Inspecao Municipal estara sob-responsabilidade do Médico
Veterinario do Municipio dispondo de cargo de chefia padrao 11, o qual também sera
responsavel pelo treinamento dos auxiliares de Inspecéo, tantos quantos forem necessérios
para a realizagao do servico.

Art. 71— E de responsabilidade do médico veterinario a coordenagao das agoes
de sua competéncia contidas neste regulamento

Art. 72— Fica o Secretario Municipal de Agropecuério Desenvolvimento Rural
Pesca e Cooperativismo autorizado a editar os atos complementares que se fizerem

necessarios para o cumprimento deste regulamento.
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Art. 73 - Fica Revogada a Lei n ° 2279, de 06 de novembro de 2014.

Art. 74 - Esta Lsi entra em vigor na data de sua publicagao.

Manoel Viana, RS, 14 de fevereiro de 2017.

P

Jorge|G Costa Medeiros

Registrg-se e Publique-se
) QI 4"%_,50
Clauag Mara Alfonso Barbo

Secretaria de Governo, Planejamento, Indistria, Comércio e Turismo.
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JUSTIFICATIVA:

Sr® Presidente,
Sr¥ Vereadores.

A presente proposicdo decorre da necessidade de nova regulamentagcao e
adequacéo do servico municipal de inspecdo e fiscalizacdo de produtos de origem animal,
atividade de suma importancia tanto para a salde pUblica como para a instalacao de inddstrias
alimenticias e ramos afins em nosso municipio.

Além disso, o estimulo ao processamento regular dos produtos de origem animal e
sua comercializagdo ao varejo tendem a gerar maior demanda pelos referidos produtos e,
assim, a necessidade de aumento de sua producao e de contratacdo de pessoal para sua
execugao, o que acaba gerando emprego e renda nas 4reas rurais.

O Servigo de Inspecao Municipal (SIM) é o 6rgao responsavel pela inspegao e
fiscalizagao de estabelecimentos que produzem alimentos de origem animal e derivados.

A acao fiscalizadora do SIM é exercida sobre os estabelecimentos que produzem
alimentos de origem animal, fiscalizando a origem da matéria-prima, o asseio dos funcionarios
e acompanhando a manipulagéo dos alimentos desde a chegada da matéria-prima até o
produto final. Também séo verificadas as condicoes dos equipamentos, estrutura do prédio e
instalagoes.

Temos hoje em &mbito nacional o Servico de Inspecéo Federal — SIF que é o 6rgao
responsavel pela inspegdo e controle sanitario dos produtos de origem animal, tendo por
fungao supervisionar por meio de legislagao federal medidas que assegurem o controle de
produtos de origem animal.

Deste modo a Lei Federal n° 7.889, de 23 de novembro de 1989 dispde sobre
inspecao sanitaria e industrial dos produtos de origem animal e especialmente em seu artigo 1°
estabelece a competéncia comum dos entes federados de cuidar da inspecdo sanitaria e
industrial dos produtos de origem animal.

“Art. 1°- A prévia inspegao sanitéria e industrial dos produtos de origem animal, de
que trata a Lei n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, é da competéncia da Unido, dos
Estados, do Distrito Federal e dos Municipios, nos termos do artigo 23, inciso Il, da
Constituicdo.”

Neste contexto, destaca-se a Lei n°® 9.782, de 26 de janeiro de 1999, que definiu o
Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria e criou a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria,
tendo por finalidade bésica a protecéo a salde da populacao e da comercializagio de produtos
e servigos submetidos a vigilancia sanitéria.

O artigo 23, II, VI e VIl da CF confere ao municipio competéncia para cuidar da
saude publica, proteger o meio-ambiente, fomentar a producdo agropecudria e organizar o
abastecimento alimentar. Estes fatos justificam a possibilidade do Municipio legislar sobre tais
temas, conforme previsto na Constituigdo e na Lei n® 7.889/89.

Observa-se que o artigo 30, | da CF estabelece que o Municipio tenha
competéncia legislativa para cuidar de assuntos de interesse local, razdo por que tema
relacionado a protecdo da salde da populacao se insere no rol de competéncia da
municipalidade. Ademais, o artigo 30, |i da CF determina ser a competéncia legislativa
municipal suplementar a legislagao federal e estadual, remanescendo-lhe a politica sanitaria
local.
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Neste aspecto, cabe ao Municipio desdobrar o contelido de normas ja existentes
em ambito federal ou estadual, adequando-as & realidade local e possibilitando sua aplicacao,
ou ainda, suprir a auséncia ou omissao de tais normas.

A criagao do Servigo de Inspecao Municipal vem da necessidade de assegurar
ao consumidor de produtos a garantia de que aquele produto foi produzido dentro de normas
higiénico-sanitarias satisfatérias. Assim sendo, pretende-se garantir & populagdo a qualidade
dos produtos de origem animais produzidos e comercializados no Municipio.

O Servio de Inspecdao Municipal torna obrigatéria a prévia inspecdo e
fiscalizagdo dos produtos de origem animal produzidos no Municipio e destinados ao consumo
humano dentro dos limites do seu territorio.

Desta forma, um produto licenciado pelo Servico de Inspecdo Federal — SIF
pode ser comercializado para todo o territério nacional. Todavia, um produto licenciado pelo
Servico de Inspecdo Municipal — SIM, s6 pode ser comercializado no &mbito do préprio
municipio.

Também deve ser ressaitado, que o nosso Municipio tem origens e raizes com
base na economia agropecuaria familiar, possuindo um enorme potencial para, através dos
produtos agropecuarios, serem aqui industrializados.

Portanto, este projeto, tenta ainda dinamizar as atividades rurais das pequenas
propriedades rurais e/ou pequenos fabricantes, condicionando outras oportunidades de
geracao de emprego e renda e ainda propiciar a populacdo produto oriunde de pequenas
empresas/ e ou fabricantes, com qualidade e sanidade:

Sendo o que se apresenta para o momento, reafirmo a conviccao de que tal
proposicao seja merecedora de andlise e aprovacdo dos nobres Legisladores, manifestando
nossos sentimentos de aprego e consideragao.

Atenciosamente,

Manoel Viana, RS, 14 de fevereiro de 2017.

efeito Municipal
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